
Pressemitteilung 17. Oktober 2019

Olper 
BACKWAREN DESIGNPREIS 2-2019
Olper Meisterschule führt zu kreativer Spitzenleistung

Platzierungen Backwaren Designpreis:

1. Platz:	

Jan Honerkamp 
aus Ascheberg mit der 
„Currywurststange“

2. Platz:	

Anna Böckelühr & 
Stefanie Eichstädt
aus Iserlohn u. Welver mit den 
„Herz Cambirnis“

3. Platz:	

Marina Schablack 
aus Lindlar mit dem
„Milchreis-Sahnedessert“

Sieger des im Vorfeld des  
Designpreises durchgeführten  
Online-Votings über Facebook waren:

1. Platz: 	 Jan Honerkamp
2. Platz:	 Anna Böckelühr & Stefanie Eichstädt
3. Platz:	 Michelle Majewski

Der Olper BACKWAREN DESIGNPREIS ist 
die alljährliche Leistungsschau der Meister-
anwärter im Bäckerhandwerk. Neben der Vor-
bereitung zur Meisterprüfung entwickeln die 
hochmotivierten und kreativen Teilnehmer im 
Rahmen dieses Wettbewerbs neue und inno-
vative Backwaren und stellen diese einer fach-
kundigen Jury und dem Publikum vor.
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Bäckerinnungs-Verband
Westfalen-Lippe

Michael Bartilla (v.i.S.d.P.)
Geschäftsführer

Bergstraße 79/81 • 44791 Bochum
E-Mail: info@biv-wl.de
Telefon: 0234 516591-0
Telefax: 0234 516591-22

Zum 31. Mal war es wieder Zeit für die angehen-
den Meisterschüler aus dem Bäckerhandwerk, 
in ihrem Genusshandwerk aufzutrumpfen. An 
der Ersten Deutschen Bäckerfachschule in Olpe 
wurde im Rahmen des aktuellen Meisterkur-
ses der Kreativwettbewerb „Olper Backwaren- 
designpreis“ ausgetragen. 3 junge Männer und  
5 junge Damen stellten sich neben den Herausfor-

derungen eines anspruchsvollen Meisterkurses 
dieser freiwilligen Aufgabe. Dazu die Schulleiter 
Christian Bertelsbeck und Wolfgang Vollmer ein-
stimmig: „Das Bäckerhandwerk braucht kreative 
Spitzenleute! Mit dem Meisterkurs in Olpe und 
der Teilnahme am Backwarendesignpreis sind 
Sie auf dem Weg nach oben in verantwortliche 
Positionen im modernen Bäckerhandwerk!“.

Die Ideen und deren Umsetzungen waren beein-
druckend. Am Wettbewerb teilgenommen haben 
die folgenden Produkte:
• „Frodo‘s Dröppelkes“
• „Herz Cambirnis“ 
• „Kölsch Dessert“
• „Currywurststange“
• „Heimat-Kruste“ 
• „Milchreis-Sahnedessert“
Dem erfahrenen Bewertungsteam mit der Ver-
kaufsleiterin Annette Kamm aus Hagen, dem 
Geschäftsführer des Bäckerinnungsverban-
des Westfalen-Lippe Michael Bartilla und dem  
Bäckermeister und Betriebsberater Christof 
Nolte fiel die Entscheidung schwer: Dazu der 
Geschäftsführer des Bäckerinnungsverbandes 
Westfalen-Lippe: „Es lagen nur wenige Punkte 
zwischen den Platzierungen. Ich gratuliere allen 
zu den hervorragenden Leistungen!“

Die Sieger des Olper Designpreises. 

 

 

 

Jan Honerkamp hat beim Innovationswettbewerb 
der Ersten Deutschen Bäckerfachschule Olpe, 

mit seiner Produktinnovation Currywurststange den 1. Platz erzielt. 

 

Olpe, 16. Oktober 2019 

 

 

 
Jürgen Hinkelmann Vorsitzender Christian Bertelsbeck Schulleiter 

 Wolfgang Vollmer Schulleiter 

 

 

 

 Anna Böckelühr & Stefanie Eichstädt 
haben beim Innovationswettbewerb 

der Ersten Deutschen Bäckerfachschule Olpe, 
mit ihrer Produktinnovation Herz Cambirnis 
den 2. Platz erzielt. 

 

Olpe, 16. Oktober 2019 

 

 

 
Jürgen Hinkelmann Vorsitzender Christian Bertelsbeck Schulleiter 

 Wolfgang Vollmer Schulleiter 

 

 

 

 

Marina Schablack hat beim Innovationswettbewerb 
der Ersten Deutschen Bäckerfachschule Olpe, 

mit ihrer Produktinnovation Milchreis-Sahnedessert den 3. Platz erzielt. 

 

Olpe, 16. Oktober 2019 

 

 

 
Jürgen Hinkelmann Vorsitzender Christian Bertelsbeck Schulleiter 

 Wolfgang Vollmer Schulleiter 

 

 

 

 

Anna Böckelühr & Stefanie Eichstädt 
haben beim Innovationswettbewerb 

der Ersten Deutschen Bäckerfachschule Olpe, 
mit ihrer Produktinnovation 

Herz Cambirnis 
den 2. Platz erzielt. 

 
Olpe, 16. Oktober 2019 
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